CARTE HIVER 23/24

HOTEL- RESTAURANT - LE ROCHER DU CERF STATION DU LIORAN

% Faites votre choix! %

Plat du jour

A Partager a I'apéritif I'ardoise du pays : charcuteries «Maison Pallut» et fromages d’Auvergne.................

Os & moelle gratinés

Soupe du Montagnard gratinée au Cantal

Salade Auvergnate : jambon de pays, fromage, tomates, croutons

L'omelette comme on l'aime !

Cote de boeuf Salers 1,2 kg, truffade, salade - A partager ou pas !?

L'aligot gourmand : cocotte d’aligot, charcuteries maison Pallut, salade

Le petit Saint Nectaire fondu, boeuf Salers séché, pommes grenailles, salade - A partager !

Piéce de beeuf Salers 180 gr, sauce bleu d’Auvergne & Truffade

Croque poulet au Saint-Nectaire, salade
Burger du Rocher : steak haché, cantal, poitrine fumée, tomates, oignons, accompagné de salade et

pommes sautées

Jambon de Pays, Truffade & salade

% Menudu petit %
Montagnard 12 €

Menu servi midi et soir pour les enfants jusqu’a 10 ans / Plat + dessert

Steak haché OU filet de poulet, pommes sautées
Glace 2 boules.

(Glace vanille, chocolat, fraise, café / sorbet citron, pomme)

14,00 €
17,00 €
12,00 €
14,00 €
17,00 €
15,00 €
89,00 €
22,00 €
39,00 €
24,00 €

16,00 €

19,00 €

17,00 €



% L’instant Fromage I %; ?}

Assiette de fromages d’Auvergne 9,00 €
%] Les Desserts du Rocher %
Coupe Rocher (fromage frais onctueux, créme de marron, spéculos) 6,00 €
Créme brilée, flambée 4 la verveine du Velay 6,00 €
Cornet de Murat, créme Chantilly, coulis de fruits rouges 6,00 €
Moelleux au chocolat maison, créme anglaise 6,00 €
Coupe de glace ou sorbet (3 boules -> glace vanille, chocolat, fraise café / sorbet citron, pomme).........cccceseeeee 6,00 €
ou
Café ou Thé Gourmand : 9,00 €
“% Nos Boissons fraiches | %
Jus d’ananas, ACE ou abricot PAGO 25¢l 3,00€
Sirop 4 'eau (péche, grenadine, fraise, menthe, citron) 25¢l  2,50€
Perrier 33cl 4,00¢€
Auvergnat Cola, Ice-Tea ou Limonade 33cl  4,00€
Limonade Artisanale BIO (Citron ou Myrtille) 33cl 420€

% Nos Boissons chaudes ! &

Café express, décaféiné 1,50€
Cappuccino Maison 3,50 €
Chocolat chaud Maison 3,50 €
Thé ou infusion 3,50 €

Vin chaud 12cl 4,00€




% Le Bardu Rocher %

Pressions &

Crat'’R Blonde 3,00€

50cl

6,00 €

Crat’R Blanche 3,50€

Bieres Artisanales (bouteille 33cl)

Biére artisanale blanche « Lulu sucrée » a la framboise

7,00 €

590 €

Biére artisanale ambrée « Antidote » @ la gentiane & chdtaigne

590¢€

Biére artisanale blonde « Fée de UEffet » au miel

590¢€

Biére artisanale noire de haute fermentation « Biére de Lave » au malt torréfié

590¢€

Nos alcools

Ricard 2cl
Gentiane de nos Montagnes 4cl
Martini Blanc, Muscat, Porto 4cl
Kir vin blanc (cassis, myrtille, péche, Birlou) 12cl
Vodka Wyborowa 4cl
Gin Larios 4cl
Rhum Havana Club 4el
Whisky Clan Campbell 4cl
Get 27 4cl
Eau-de-vie de veille prune 4el
Verveine artisanale 4cl

A Partager a 'Apéritif I'ardoise du Pays : charcuteries “Maison Pallut” et Fromages AOP d’Auvergne

3,60 €
3,00€
3,60 €
3,60 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00€
4,00€
5,00 €
5,00 €



% LaCavedu Rocher ¥
A 19"6 Bouteille de 75cl

Cotes d'Auvergne AOC - Gamay - Les Volcans Rosé
Coétes d'Auvergne AOC - Osez Rouge
Vin Volcanique - Syrah - Séisme Rouge
Vin Volcanique - Pinot Noir - Le Tracteur Rouge
Saint Pourcain AOC - Gallas Blanc
A 2 5 € Bouteille de 75c¢l

Cotes d'Auvergne AOC - Chiteaugay Les Amandiers Rouge
Cotes de Gascogne IGP - Brumont Merlot Tannat Rouge
Cotes de Gascogne IGP - Gros Manseng Doux Blanc
Cote de Gascogne IGP - Les Tourterelles Blanc
Cotes du Rhone AOC - Terre dEmpreintes Blanc
A 2 9€ Bouteille de 75c¢l

Bordeaux AOC - Chateau Gantonnet Rouge
Saint-Nicolas de Bourgueil AOC - Les Haut de La Gardiére Rouge
Pic Saint-Loup AOC - Chéteau de Lascaux BIO Rouge
A 3 7 € Bouteille de 75c¢l

Crozes-Hermitage - Domaine Haut Chassis Rouge
Gigondas AOC - Clos du Bois de Menge Rouge
Montagne Saint Emilion - Chateau des Tours Rouge
A 5 5 Bouteille de 75cl

Bordeaux Graves Pessac-Léognan Chateau Larrivet Haut-Brion Les Demoiselles Rouge
Champagne Jacquart Blanc

€ ¥ g

Sélection de vin au verre (12cl) 4,00 €

Sélection de Vin Supérieur au verre (12cl) 6,00 €




